m a te rre MAISON DE L'ALIMENTATION
DU TERRITOIRE DE GENEVE

DESCRIPTION DE POSTE

Fonction Animateur.ice d’ateliers du champ a I'assiette
Type de contrat Contrat de travail sur appel - CDD 3 mois
Rémunération horaire 35 CHF / heure

Durée 1er septembre - 31 décembre 2023

Entité et lieu de travail Association ma-terre

Chemin Moise-Duboule 2 - 1209 Geneéve

Supérieur.e direct.e Secrétaire Général.e

Supérieur hiérarchique Comité de I’Association ma-terre

MISSION

La Maison de I’Alimentation du Territoire de Genéve (www.ma-terre.ch) est une association
a but non lucratif qui contribue a une transition durable du systéme alimentaire genevois
grace a son réseau interdisciplinaire. Pour seconder les animateur.ices des Fermes urbaines
dans leurs activités de sensibilisation (notamment auprés des adolescents et jeunes
adultes, mais aussi d’autres groupes démographiques), ma-terre recrute une nouvelle force
vive pour animer 1 a 3 ateliers par semaine en automne. Les messages clés des ateliers
peuvent varier en fonction du groupe accueilli, la saison et I'éventuelle thématique définie
en amont (ex. légumes racines, épices, lactofermentation). La durée totale de prestation
(préparation, animation, rangement) pour un atelier peut varier entre 2h (min) et 6h (max).

COMPETENCES & EXPERIENCE REQUISES

Attitude positive et énergétique, aisance pour la prise de parole en public
Bonne connaissance des enjeux agricoles et de I'alimentation en général
Expérience pratique dans I’animation avec les adolescents et adultes
Bonne organisation, communication et ponctualité

Maitrise de la langue francaise (anglais et espagnol est un grand plus)
Casier judiciaire vierge


http://www.ma-terre.ch

m a te rre MAISON DE L'ALIMENTATION
DU TERRITOIRE DE GENEVE

TACHES PRINCIPALES

e Préparation de I'atelier
o Briefing avec I'’Assistante administrative ma-terre
o Briefing avec la ferme urbaine pour décider de I’aliment a récolter
o Concevoir les recettes de I'atelier en fonction de I'aliment, la saison, du
nombre de participants, des allergies et intolérances alimentaires
o Préparation de la salle, table et chaises, matériel et ingrédients avant I’arrivée
des participants

e Accueil des participants et animation de I'atelier
o Deécouverte du jardin pour se connecter a I'agriculture et ses enjeux
Jeu au marché pour comprendre les labels et mécanismes des prix
Pause
Réalisation d’un repas équilibré pour parler nutrition, santé et gaspillage
Repas principal
Quiz de messages clés
Dessert
Rangement de la cuisine
Tour de table des participant.e.s
Remerciements et applaudissements de cléture

o O O O O O O O O

e Rangement apreés 'atelier
o Nettoyage plus rigoureux des locaux apres I'atelier (incl. surfaces, sols,
éviers, filtre lave-vaisselle, wc, poubelles, fours)
o Remise en place du matériel dans les placards et tiroirs
o Debriefing rapide avec I’Assistante administrative ma-terre

Les dossiers de candidature et demandes de renseignement sont a adresser
par courriel a recrutement@ma-terre.ch (exclusivement sous format

électronique) jusqu’au 10 aolt 2023.

Geneéve, le 05 juillet 2023
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